


3. Требования безопасности во время работы 
 соблюдать осторожность при работе с оборудованием и инструментами 

 включать электроприборы и оборудование сухими руками 

 не ремонтировать самостоятельно электрооборудование и приборы  

 при работе с мясорубкой проталкивать мясо деревянным пестиком 

 при работе с кухонным комбайном пользоваться приспособлениями, 

исключающими возможность травматизма 

 не допускать присутствия в пищеблоке посторонних лиц 

 поддерживать чистоту и порядок в пищеблоке 

 работать только исправными, отточенными ножами, соблюдать их назначение 

 осторожно брать горячую воду из титана, либо электроварочного котла 

 не переносить большие ёмкости с горячей водой 

 при мойке посуды соблюдать меры предосторожности с дез. раствором 

 не привлекать дежурных учащихся к работе в пищеблоке 

 

4. Требования безопасности в аварийных ситуациях 
 при возникновении аварийных ситуаций, сообщить администрации школы 

 в случае пожара известить службу 01 

 при выходе из строя электроприборов и оборудования, отключить их от 

электросети 

 при травматизме оказать первую помощь пострадавшим 

 

5. Требования безопасности по окончании работы 
 привести в порядок рабочее место 

 провести влажную уборку помещений пищеблока 

 снять рабочую одежду, убрать её в отдельное помещение 

 отключить все используемые приборы и электрооборудование 

 убрать на места хранения инструменты, разделочные доски и т.п. 

 выключить электроэнергию, закрыть пищеблок на ключ о всех недостатках, 

обнаруженных во время работы, сообщить администрации. 

 

 

 


